De beste restaurants van AMSH

Chang-I
B Nieuw in Lekker

Yong en Alex Chang koken de
sterren van de hemel. Ook de
moderne, wat oosters-mysteri-
euze amblance kan ons bekoren.
Maar de bediening mag in een
zaak met zovesl potentie wel wat
professioneler en stijivoller func-
tioneren. Als amuse blokjes
gerookte zalm met een glaasje
bavaroise van wasabi en ook een
glaasje schuim van paling en
sereh, een van fantasie getui-
gende creatie die tot in alle
onderdelen klopt. Minder tevre-
den ziin we over vijf gestoomde
oesters met zwartebonensaus.
De cesters zin slordig uit hun
schelp gehaald, zien er nogal
verpleterd uit. Van de hoofdge-
rechten zijn gestoomde tarbotine-
filet en zeeduivel, beide in gezel-
schap van evenwichtig garnituur,
heerlik. Het dessert, bij de
Chinees doorgaans niets bijzon-
ders, heeft wel enige kwalitelt,
met als uitschieter het drieluik van
creme brllée: sereh, kokos en
lotus. Fantastische wijnkaart en
goede prijs-kwaliteitverhouding.



